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PREGO DE LA FESTA DES SEQUER 2018

Bon vespre poble de Lloret, moltes gracies per la convidada.
Representa per a mi una gran joia tenir l'oportunitat de fer de
pregoner en aquesta, la vostra festa. Una bauxa, un recital, un
homenatge... dedicat a un dels arbres més representatius i em-
blematics de la nostra terra, un conreu que durant segles ha
ajudat a conformar les singularitats culturals, lingistiques, an-
tropologiques. etnografiques i evidentment gastronomiques de
casa nostra.

Tots els que ja pentinam algun pel blanc, si és que queda alguna
cosa per pentinar, recordam de manera clara la importancia que
tenien fins fa pocs anys les figueres | les figues en el cicle vital de
les families. Avui, per desgracia, fruita i arbre no passen pel seu
millor moment. Ens hem convertit en una societat extremada-
ment urbanita que mira cap a fora vila des de la supérbia, mentre
ignora el seu propi desconeixement,

Fa molts anys que sentim a dir que a
Mallorca vivim del turisme, ben se-
gur, perd realment del que vivim

s del paisatge, un paisatge po-
wédric que naturalment conté
- les nostres platges, costes

¢ _ﬂ; i espais naturals, perd

S o del que també
b, By --’E: . formen part ina-

© » ' lienable semen-

ters. comellars, figuerals, vinya, camps d'ametllers, garrovers,
oliveres, cireres o albercocs. Vivim al paradis, pero aquesta terra
meravellosa que ens acull, no regala res. El paisatge de casa nos-
tra ha estat gestat, generaciod darrera generacio, per homes i do-
nes que han treballat durament |a terra per tal de manllevar-li els
seus fruits, perque aquests fossin els seus aliments i conhorts
vitals.

Quan els urbanites miren un sementer, veuen en el millor dels
casos, una bella estampa, una postal bucolica, una imatge tipica
i thpica. Quan un pagés mira un boci de terra, cada boci de terra,
ho veu amb ulls savis, una saviesa heretada, una saviesa modes-
tai humil, que la gent no li valora (alerta, perqueé la gent, com diu
mon pare, som tots nosaltres). Els ulls d'un pages saben si aquf
hi convé sembrar fav i alla civada, si el call vermell és millor per
ala xeixa i a terra argilosa per al mestall, Tot aixo avui pot sem-
blar una arenga romantica dedicada als gue no ens resignam a
veure com la pagesia, i de passada tot I'entorn rural, se’'n va a
norris. Aquesta saviesa representa fins fa poc la diferéncia entre
el dolor de la famila certesa del menjar, entre fer un duro i haver
de llescar les sopes primes, oblidar-la &s mancar el respecte als
nostres avantpassats, és renegar dels origens, és sembrar-nos
les propies arrels de sal.

Els pagesos son avuidia els autentics encarregats de garantir que
el nostre paisatge continui sent tal com el coneixem. Sivolem se-
menters sembrats per a Sant Miquel, camps verds per a Pasqua



i rostolls daurats per ala Mare de Déu d’Agost; si no renunciam a
que els ametllers, garrovers, albercoquers o figueres, segueixin
pintant de verd el nostre paisatge mallorqur; siens agrada anar a
labotiga i poder omplir 1a senallaamb safannaries blaves, pebre
ros, tomatigues collides en madur o carxofes negres: si aspiram
a que les ovelles 1 les vaques no deixin de bramar els matins per
les nostres contrades; si no ens resignam a que facin la nostra
sobrassada amb retalls de porc de qui sap oni amb pebre vingut
de la Xina o el Pery; si el que volem és seguir menjant, encara
que sigui en part, productes produits a la nostra terra, necessi-
tam que la pagesia sigui una activitat rendible i amb futur. No
£ns enganyem, aixo nomeés ho podem aconseguir com a socie-
tat, les autoritats poden ajudar, pero la responsabilitat €s nostra.
La primera passa és clara, cal estar orgullés dalld que tenim, no
perque sigui millor que el dels altres, si no perque és nostre, si a
casa daltri ning( ens alaba ho haurem de fer nosaltres. Abans
de reclamar que els externs valorin allo que nosaltres els podem
posar al plat, primer ho hem de fer els mallorquins, ben sabut
€5 que "nomes s'estima alld que es coneix”. Hem de mostrar al
man, orgullosos, els fruits de la nostra terra. Durant anys s'han
fet campanyes dient "consumeix producte local’, jo en propds
una que clami “estima el producte local” la resta vindra rodat.

Volem ser una societat avangada i ho podem arribar a ser, pero
per aconseguir-ho no podem ablidar 'educacid, i 'educacid quan
s bona sempre esta assentada damunt uns amplis fonaments:;
aquests fonaments en el nostre cas sén les nostres arrels, unes
arrels que com les de la figuera son poderoses, fermes i sofertes.

D'un temps enca hem cregut que l'educacio
nomeés es cosa de les escoles, hem deixat als &8
mestres sols remant moltes vegades contra 3
corrent. La societat, les families som les en- S8
carregades d'ajudar a créixer els ciutadans 0
del dema. A cops quan un veu com es crien els
nostres futurs liders, de vegades, fa pell de gallina. Molts dels
infants d'avui dia son criats nomeés damunt rajoles, entre co-
tons, fora posar-se pols ni fer-se ge- :

nolleres. Quan jo era nin, em duien
a tomar ametlles, a la tempora-
da d'albercocs amb els amics
feiem unes pessetes xapant-ne
al sequer, anava a aixecar garro-
ves i a collir taperes (ma mare em
recorda sempre que de petit em varen posar per tasca collir una
taperera, com que en tenia moltes em vaig posar a plorar, quan
ma mare i la meva padrina es foteren a riure de lameva pena :
d'infant, vaig inflar-les a terrossades).

El meu padri jove és pages. ambell vaig aprendre a
batre, a entrar bales,amunyir i afertapsamb &
el cavec per regar les parades d alfals... pro-
vau d'enviar un jovenet avui a fer un solc amb
un cavec... vos demanara si no hi ha una aplicacio
de mobil per afer-ho. Araem guany |a vida com a cuiner,
fent elaboracions perqué la gent les assaboreixi, vos ben assegur
que em donaria bé per satisfet, si els meus comensals fruissin




tant dels meus plats com jo de nin quan menjava les primeres
figues flors, davall una figuera mentre el pastor de Can Francina
em maleia perqueé les hi havia fotut. Ben segur que els infants
d'ara saben molt d'ordinadors, de televisio, de jocs i de moltes
altres coses... perd han perdut el contacte amb les arrels, amb
els fonaments, desconeixen els cicles vitals de fora vila. Com he
dit abans nomeés s'estima alld que es coneix, si volem que els
mallorquins del futur estimin Mallorca cal que nosaltres els la
mostrem, tota. | si fafalta fer una aplicacié per a mobil, la fem.
Vaig neixer 'any 1974 aixi que tinc 44 anys. Em vaig criar a Cam-
pos, un poble com tants d'altres. Quan jo era nin a Campos hi
havia tres fabriques de llet o formatge que donaven sortida a les
incomptables vaqueries del poble, dues matances que es dedica-
ven a l'elaboracio de productes carnis, una fabrica de conserves
que basicament centrava la seva activitat en els productes hor-
tofructicoles, dos o tres magatzems que compraven
ametlla i garrova, mitja dotzena de portasses
que compraven taperes i alguna que tambe
en conservava en sal i tres o quatre sequers
d'albercocs. En una paraula érem un po-
ble pagés que estava orgullds de ser-ho,
ara d'aix0 no en queda res o gairebé
~ .. res, nomes alguns pagesos que
_:.‘ ,g,-.?_ resisteixen  estoics  Iluitant
w \ contra l'entorn, esperant
Ao

S cfes de fa massa que
' venguin dies millors,

k.
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que tornin els bons temps. Esperem que ja no hagim fem tard.
Ja esta bé de remugar, tindra rad la meva filla quan diu que cada
dia torn més malsofrit. Avui tots som aqui per celebrar una festa,
| no una festa qualsevol, sind una festa a la figa. a la figuera, al
sequer. Lafiga ha estat un element determinant dintre del siste-
ma agricola i econdmic de Mallorca, font d'aliment per a bésties
| homes, ha marcat el calendari i ha enllepolit taules de pobres |
rics durant segles.

Comencem pel principi, els nostres pobladors talaibtics proba-
blement ja menjaven figues procedents de figueres silvestres. De
fet els camins dels humans i el de la figuera es venen entrecre-
uant des de temps immemorials. Montserrat Pons | Boscana,
propietari i anima de Son Mut Nou, (un camp experimental de
figueres mai prou reconegut i valorat, situat a la marina de Lluc-
major) escriu a la seva obra Les figueres a les llles Balears “les
primeres figues clarament domesticades descobertes daten
d'11.400 anys enrere. Estaven emmagatzemades amb aglans |
varietats silvestres de civada i ordi, la qual cosa fa entendre que
l'estratégia de subsisténcia dels primers agricultors del neolitic
fou I'explotacié mixta de les plantes silvestres i la domesticacio
inicial de la figuera.” Monserrat Pons també es fa resso a la seva
magna obra, de la referéncia que Plini esmenta, ja al segle pri-
mer, sobre les figueres eivissenques. Lhistoriador roma escri-
gué que les figueres d'Ebusus eren lloades a tot I'lmperi, per la
seva finesa i grandaria. De fet Plini també explica que les millors
figues eren secades i comercialitzades per tota la mediterrania
dins capses de fusta. De tot aixd podem concloure amb gaire bé



tota probabilitat que les primeres figueres domesticades que ar-
ribaren ales nostresilles, ho feren a Eivissa de la ma dels fenicis.
Si ens centram en l'illa de Mallorca, no trobam referéncies tan
clares de la seva introduccié com a cultiu humanitzat, perd és
facil deduir que els arabs ja |a cultivaren a terra nostra, ja que
aquella refinada cultura calibrava el grau de civilitzacié d'un po-
ble observant si dominava el conreu del cep i de la figuera, espé-
cies que considerava mes fines que cap altra producte fruital. El
que si esta ben constatat | documentat és com els pobladors ca-
talans que vingueren despreés de la reconquesta, popularitzaren
de manera significativa el cultiu de I'arbre que avui ens ocupa. Si
ens acostam historicament al present podriem dir que la figuera
| el seu fruit assoliren una importancia cabdal en l'economia de
les families des de finals del segle AVIIl fins a mitjans del segle XX,
on comenca el seu declivi pel canvi de model, econdmic i social.
S6n moltes les virtuts nutricionals | organoléptiques de la figa,
perd cal destacar que si aquest assoli les cotes de rellevancia ja
conegudes, fou pel binomi que forma amb un animal imprescin-
dible per entendre la nostra gastronomia, la nostra culturaifins i
tot el nostre taranna: el porc. Figai porc sén unmatrimoni perfec-
te que han donat, donen | haurien de seguir donant plaer | sentit
a l'elaboracié més totémica de la nostra tradicid culinaria: 1a so-
brassada. Les figues han estat des de I'antigor un dels produc-
tes predilectes per a l'engreix dels porcs matancers, juntament
amb la farina d'ordi, el favo, els pésols, els cigrons o també la figa
de moro. Ben sabuda és la tradicio que exposa que un porc, per
ser bon matancer, s'ha d'haver menjat les figues de dos anys,

mostrant la importancia que aquesta fruita tan
nostrada té en la qualitat del porquim. Aqui &8
es torna a posar de manifest la poca traca &
que tenim els illencs per a vendre les nostres ASs
bonances. Serveixi a mode d'exemple el cui-
xot, ben sabut és per tots (perqué ens ho han
repetit fins a l'extenuacio) que el cuixot de major qualitat i tam-
bé major preu, és aquell que s'obté dels animals qua han men-
jat aglans. Quina rad hi ha perqué
els mallorquins no hagim sabut
mostrar al mdn, que la millor
sobrassada és aquella feta amb
els porcs que han menjat figues.
La resposta és ben clara, perqué
no ens estimam, ni apreciam, ni
valoram, Sabem que a moltes de les recepcions, festes i saraus
que es fan a les nostres terres hi ha un tallador de cuixot per al
delit dels convidats, aixd en principi no em molesta, el que '
em treu de polleguera és que en aquestes mateixes fes- &
tes no hi hagi quasi mai una bona bufeta o un bisbe

de sobrassada. Nosaltres aquidonamcuixota &
rompre, perd No PENSEeU Ni esperel que per
devers Huelva o Salamanca donin gens de so-
brassada. Ja esta bé, fot aixd que es perden. Perd
s vergonyos que nosaltres mateixos no defensem les
nostres tradicions. Bé, barataré de vent perqué ja m'ha tornat
pujar la sang ala cresta.




Miquel Sbert (mestre, filoleg i especialista en etnopogética) va
escriure en una de les nombroses aportacions que ha fet, des
del seu ambit, al mén de la figuera que: “la gent parla -amb si-
nonims o sense- de les coses que I'envolten, que li condicionen
la vida, dels animals, de les plantes o de la meteorologia que
I'alimenten o li fan passar gana, que li donen alegries i penes...
parlam dels éssers i de les coses que ens acompanyen i el fet
de parlar-ne -som animals intel-ligents i sensitius i tenim imagi-
nacid i necessitat de fantasia- a poc a poc construeix discursos
fascinants | emotius que ens ajuden a suportar 'existéncia. Amb
els elements de I'entorn construim les nostres histories de vida
real i Imaginada, els mites, les narracions i les cangons que ens
agermanen amb els nostres i que ens fan sentir-nos "nosaltres”
ameés de "jo” aillat i sol”, La figueraila figa han de ser per forga,
Ido, un element ben present dins l'ideari popular per la senzilla
rad de que formava part, real i tangible, de la seva vida diaria.
El cangoner del Pare Ginard recull moltes cangons dedi-
cades a les protagonistes que avui ens ocupen, algu-
nes de les meves preferides son:

No hi harém com es calop
ni pera com de la nau,
i m prunes com ses d'en Frau,
L J. ni f|gues com bordissots.

3 '-'; . Aqueixa qui presum tant,

que en anar a missa s'entona,

|a la passejara estona,
a sa figa secaiona,
en es cap d'es brot, penjant!

No t'enamors de pintura

ni de berganta d'hostal,

que és com figa de corral,

que, paupant paupant, madura.

Una figa a sa figuera

que no fa nosa a ningu.

Jo, ses al-lotes com tu,

les remolc amb sa granera,

Gabriel Janer Manila, en el seu cangoner erotic en recull algunes
de més pujadetes de to:

Davall aquella figuera

de I'amo en Lloreng Salat,
més pics jo hi he boixat
que no duran grans de blat
amb un any a sa Cortera.

Sino s'avé, ja s'enquantra,
cara de figa verdal.

Jo he d'amagar es pardal
dins sa teva casa santa.



Al-lotes, voltros teniu
enmig de la sepultura,
una figa flor madura;
aixd és menja de perdiu.

No vull acabar aquesta mintscula espigolada ficaria i poética
fora citar a un escriptor que m'estimo molt, no nomeés pel seu
arrelament i sincronia amb la terra, si no perque fou amic i €s
pare d'amics, el campaner Damia Huguet que escrigué:;

Fa una feina
davall una figuera
coll-de-dama:

es torca
ambuna fulla
verda

Les figues son en si mateix una llepolia fresca i1 golosa, una es-
pipellada que per la seva temporalitat es fa esperar amb deliri
als que en som afectats. Tanmateix |a figa ha volgut transcendir
sempre a la mossegada de fruita | ha pres variades presentaci-
ons. Seques i premsades, representaven un toc energétic per a
les dietes més estoiques i austeres com la dels ermitans o pas-
tors. Encistades, amb una bona enxubada d'anis 1 herbes eren la
llepolia dels modests, aixi com tambeé mostra d'educacio | hos-
pitalitat en tenir convidats a casa. El pa de figa i la confitura han
estatisoncompanys de luxe per al formatge o el brossat. Larrop,

espesidol¢ esunaambrosiaamblaque
acompanyar bunyols o orellanes, aca-
bats de fer, menjats quan encara son te-
bis. Les figues fresques tallades a rodanxes |
cuites damunt una coca amb ceba i sobrassada vella esdevenen
una temptacid. Les sopes d'estiu amb pebre ros. carbasso i al-
berginia, acompanyades de figues fresques o figons envinagrats
son d'aquelles menges que fan casa. Figues fresques farcides
de formatge fus. frit de cor de vedella amb figues arrebossades,
calamars a la bruta amb figues seques, pollastre de camp amb
prunes, figues i aglans, gelat de figa amb ensaimada, porcella
negra amb figues i arros, greixonera de brossat amb figues... la
lista és inabastable, sempre inacabada, sempre salivant...perd
de totes les maneres de degustar les figues, em qued amb aque-
lla que es menja a primera hora del mati, quan encara resta la
rosada, a peus de la figuera, just acabada de collir,

No voldria acabar aquest prego sense agrair 1a feina feta als res-
ponsables de mantenir i preservar aquesta festa, la vostra tasca
ajuda a fer visible un element indispensable per entendre d'on
venim com a societat. Perd acabaré com he comencat, donant
les gracies al poble, perqueé |a figuera i |a figa han estat sempre
del poble, gracies a ell s’han mantingut perque és ell qui les ha
conrades i estimades. Aixi que gracies poble, que visquin les fi-
gues i visca Lloret.

Molts d'anys i salut
Miquel Calent.



PROGRAMA SEQUER 2019

Dilluns, 2 de setembre

Ales 20.00 h Presentacié delllibre Corpus de fraseolo-  Ales18.00 h Segona part del taller d'assecar figues,
gia de les llles Balears de Barbara Sagre- Farem canyissos i les olletes de figues.

Diumenge, 1 de setembre

ra Antich a carrec de Caterina Valriu.

La tesi doctoral de l'autora ha donat lloc al Carpus
de fraseologia de les llles Balears: classificacio, des-
cripcio, contextualitzacio, un recull d'unitats fraseo-

Taller organitzat per ARCUFI [Associacit
per a la recuperacio del cultiu de la figuera),
Andreu Ramis [Rosset) i en Joan Pau.

Lloc. Placeta dels Tarongers.

l0giques realitzat a partir del buidatge d'obres repre-
sentatives del catala illenc.

La investigadora ha realitzat un buidatge del Diccl-

onari Catala-Valencia-Balear d’Antoni Maria Alcover Di“EI’Idl’ES, 6 de setembre

| Francesc de B, Moll; de les rondalles mallorquines

recopilades per Antoni M. Alcover i les recopllades A les 21.00 h Pregb del Sequer 2019 a carrec de la Sra,
per l'arxiduc Lluis Salvador, les rondalles de Menor- Antonia Gomila Puigserver [des Pou).

ca recollides per Andreu Ferrer Ginard i les de Fran- En acabar hi haura una espipellada per a
cesc Camps i Mercadal; les rondalles d'Eivissa i de tothom,
Formentera recollides per Joan Castelld Guasch; i el
Cangoner popular de Mallorca de Rafel Ginard Bau-
¢a. Cal constatar el valor del treball des d'un punt
de vista estrictament linglistic perd també des del
punt de vista antropoldgic, si tenim compte el valor
testimonial del material analitzat.

/[ Lloc: Placeta dels Tarongers.

Lloc: Plaga de 'Església.




N
) Dissabte, 7de setembre
Ales18.00h

Ales18.00 h

Amollada de coets i rebuda d'autoritats.
Lloc: Davant l'Ajuntament.

Rebuda dels Figueralers jovesiCridaala
festa., Recollida dels Figueralers majors
pel grup de gent vestida a l'ample, Fi-
gueralers joves, Gegants Figueralers Do-
mingo i Loreto, agrupacid Brocalet, Aso-
ciacion Cultural La Madrana [Ast(ries] |
autoritats acompanyats pels xeremiers,

(Convidam als veinats de la placa Jaume
l, placa de I'Església, plaga Verge de Lore-
to, carrers de Ses Parres, Costa des Pou,
Major, Fum, Josep Maria Jorda, Antoni M°
Alcover, Fundadors de la Vila, Senyora de
Manresa | Montserrat Fontanet a treure
els domassos i a deixar engalanats els
carrers per al cercavila).

Figueralers joves: Blai Munar Pericas |
Maria del Mar Jorda Calafat.
Figueralers: Miquel Vallcaneras Munar |
Maria Perelld Tomas.

Lloc: Davant I'Ajuntament, cercavila reco-
llint els figueralers en el seu domicili,
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f-‘igﬂerale rsi }ig ﬁeraleres del Sequer 2018: Catalina Bota
Lliteres, Gabriel Amengual Coll, Pere Jaume Vidal i Jlia
Jaume Vidal.



Ales19.00h

INAUGURACIO de l'exposici6 de classes de figues
(SEQUER 2019)
Lloc: Claustre.

INAUGURACIO de l'exposicié «Qbra Pictoricas, a carrec
d'Antonia Torres.
Lloc: Casal dels Tarongers (local de baix).

INAUGURACIO de l'exposicit «Mallorca a través de mira-
des femenines:>, a carrec de diverses autores.
Lloc: Planta baixa de ca na Fustera.

INAUGURACIO de l'exposicio «Paisatges mallorquinss, a
carrec de l'artista local Emira Myftiu. Técnica mixta,
Lloc: Casal de Can Bolero.

INAUGURACIO de l'exposicio <«Arrelss,
de l'artista Joan Mut Quintana.

Lloc: Casal dels Tarongers (sala
d'alt)

] INAUGURACIO del classic
\ mercat artesa inclos dins el
\ recorregut de la Festa.

. ... INAUGURACIO  del
o \ Mercadet Gas-
=5 trondmic on es
. vendran tapes
/ elaborades

amb figues 1 altres productes amb la figa com a ingredi-
ent principal.
Lloc: Plaga de I'Església 1 Sa Riba.

Hi haura degustacio de figues i figues seques al llarg del
recorregut de la Fira,

A partir de les 19.00 h. FIGATAPA: Venda de pintxos |
tapes elaborades amb figues a tots els
bars de Lloret. Es Fasser, Es Pou, Ca'n
Putxet i Poliesportiu.

Ales 20.00 h Representacit del Quedo [tothom queda
convidat a participar-hi vestit a 'ample] i
VIl Festival de Ball i Misica Tradicionals
amb els grups:

Asociacion cultural

La Madrana
(Astiries)

Agrupacio cultural
BROCALET

Lloc: Plaga Jaume |




Dissabte, 7 de setembre

Ales 22.00 h Ballada popular amb els grups:
BROCALET
ARREU

Hi haura servei de bar.

Lloc: Plaga Jaume |

Diumenge, 8 de setembre

Ales19.00 h Performance i escenificacié d'indumen-
taria tradicional mallorquina.

“LES ARRELS DE LANOSTRA VIDA"

Coordinat per Xisco Dopico i Rafa Beltran,
Organitzat per l'Associacio Amics del ball,
Patrocinat per l'Ajuntament de Lloret.

Hi col.labora: Revetllers d'inca, gent de
Lloret, Costitx i Palma.

: Placeta dels tarongers.




Yl

Ajuntament de Lloret de Vistalegre

L'Ajuntament vol agrair a totes les entitats, associacions i particulars,
encapgalats per la COMISSIO DEL SEQUER, la seva collaboracid des-
interessada i la participacio en els actes i activitats de la nostra festa,
SENSE VOSALTRES HAGUES ESTAT IMPOSSIBLE FER UNA FESTA
TAN LLUIDA. MOLTES GRACIES!!!




